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札 幌 駅

〒0 6 0 ‒ 0 0 0 1 札幌市中央区北 1条西 6丁目3 ‒ 1
TEL（011）261‒5311（代表）　FAX（011）251‒2938
URL h t t p s : / /www . h o t e l g p - s a p p o r o . c om/

札幌ガーデンパレス

ご予約・お問い合わせは「宴会予約係」まで

T E L（011）261ｰ8711（直通）
SAPPORO GARDEN PALACE

－ プランには2時間フリードリンク（ビール・ワイン・焼酎・サワー・ウイスキー・日本酒・ソフトドリンク）・室料・サービス料・税金が含まれております。 －

日曜～木曜 休前日を除く
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国稀 特別本醸造・特別純米「大雪乃蔵」
北の錦 特別純米「北のろまん」日本酒 モスコミュール・カシスソーダ・カシスオレンジ

ピーチウーロン・ファジーネーブルカクテル芋焼酎「黒霧島」・麦焼酎「いいちこ」
純米焼酎「白岳しろ」・しそ焼酎「鍛高譚」焼 酎

和食 洋食 中華 和食 洋食 中華

お一人様 600円の追加で下記のドリンクも飲み放題となります。　※銘柄は仕入れ状況により変更の場合がございます。※1万円コースは追加料金なしでご利用頂けます。

──  1 品 500円（お一人様）  ── ──  1 品 1,000円（お一人様）  ──

自家製燻製と取肴盛り 豚しゃぶ
ラーメンサラダ

海老と鶏肉の旨辛炒め

追加料理のご案内　お好みにあわせて追加オーダーできます。

おまかせ魚の
醤油漬け盛り

ローストビーフ丼 ふかひれ入りこってり
蟹ソース 餃子を添えて

中華前菜盛合わせ

銀鱈の黄金焼き

海老の濃厚チリソース
温野菜添え

豚肉のトマト煮込み
クスクス 彩り野菜添え

刻み鰻添えかやく御飯

本日のデザート

※写真の料理は都合により盛付け及びメニューを
　変更させていただく場合がございます。

和洋中コース全6品
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　　　　  〈飲み放題〉 ¥7,000（税サ込）／お1人様
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●A

●B

お造り三種（牡丹海老 鯛 鮪）

白身魚のデュグレレ風

豚フィレ肉と季節野菜のピリ辛炒め

小籠包入り茶碗蒸しふかひれの醤油煮込み

牛肉と茸のパイ包み焼き 温野菜添え

握り寿司三種（帆立 サーモン 鰤）

本日のデザート

10名様よりご予約承ります。
2026.12.1»2027.2.28

※写真の料理は都合により盛付け及びメニューを変更させていただく場合がございます。

中華コース
　　　　  〈紹興酒付／飲み放題〉

¥8,000
（税サ込）／お1人様

全7品

和洋中コース
　　　　  〈飲み放題〉

¥8,000
（税サ込）／お1人様

全7品

和洋中コース
　　　　  〈スパークリングワイン付／飲み放題〉

¥10,000（税サ込）／お1人様
全7品

国稀 特別本醸造・特別純米「大雪乃蔵」
北の錦 特別純米「北のろまん」日本酒 モスコミュール・カシスソーダ・カシスオレンジ

ピーチウーロン・ファジーネーブルカクテル芋焼酎「黒霧島」・麦焼酎「いいちこ」
純米焼酎「白岳しろ」・しそ焼酎「鍛高譚」焼 酎

追加料金なしで下記のドリンクも飲み放題となります。　※銘柄は仕入れ状況により変更の場合がございます。　※他コースは別途追加料金がかかります。

忘年会・新年会プラン

彩り前菜5種盛り

牛肉と煎り玉子の辛子炒め

ふかひれと干し貝柱の
あっさり煮込み

大海老の濃厚チリソース
野菜添え

メバルのコク旨
豆豉ソース掛け

【チョイス料理】
●A五目あんかけ焼きそば
●B伝統の麻婆豆腐（白飯付）

フルーツ杏仁豆腐

お造り三種（甘海老 鮪 鰤）

大海老のこってり黒醋風味

白身魚のムニエル
ドライトマトとオリーブソース

ふかひれの醤油煮込み
水餃子と共に

国産豚のスパイシーロースト

鯛とサーモンの
松前ちらし寿司

本日のデザート

※写真の料理は都合により盛付け及びメニューを変更させていただく場合がございます。

※写真の料理は都合により盛付け及びメニューを変更させていただく場合がございます。


