
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

■先付  -  季節の和え物 

■前菜  -  三種盛合わせ 

■刺身  -  鮪･甘海老･他一種盛り 

■焼き物 - 魚柚庵焼き  

■揚げ物 - 海老 他三点 

■中皿 -  和風肉料理 

■食事  -  季節の炊き込み御飯 

■水菓子 - 果物と菓子  

 

 

 

■先付  -  季節の和え物 

■前菜  -  三種盛合わせ 

■刺身  -  鮪・牡丹海老・他一種盛り 

■焼き物 - 魚西京焼き 

■揚げ物 - 海老 蟹 他三点 

■中皿 -  和風ローストビーフ 

■蒸し物 - 海鮮茶碗蒸し 

■食 事 - 三種生寿司 

■留椀  -  季節の吸い物 

■水菓子 - 果物と菓子 

 

 

■一口のお楽しみ 

■フレンチオードブル盛合わせ 

■本日のポタージュ 

■魚介のパイ包み焼き 

■牛肉のグリル 温野菜添え 

■デザート 

■パン 

■デミコーヒー 

 

 
■魚介のマリネココット 

■コールミートとマセドワンサラダ 

■山海揚げ物盛合わせ 

■魚介のアクアパッツァ 

■ミニッツステーキ 
 

■本日のパスタ 

■デザート 

 

 

■冷菜三種盛合わせ 

■豚肉のオイスターソース炒め 

■鶏肉のカシューナッツ入り唐辛子炒め 

■五目春捲と焼売 

■海老のチリソース 

■麻婆豆腐（白飯付） 

■杏仁豆腐 

 

 

 

■冷菜四種盛合わせ 

■イカのあっさり塩味炒め 

■牛肉と季節野菜の辛子炒め 

■蟹爪フライと春捲 

■海老のチリソース 

■蟹肉入りとうもろこしスープ 

■赤坂四川飯店特製麻婆豆腐(白飯） 

■杏仁豆腐 

 

 

 

 

■刺身盛合わせ（蛸 サーモン） 

■山菜そば 

 

 

■魚介のマリネココット 

■チキンのトマトガーリック煮込み 

 バターライス添え 

■デザート 

 

 

■鶏肉のカシューナッツ入り炒め 

■海老のチリソース 

 

 

 

 

■刺身盛合わせ（鮪 サーモン） 

■炊き込み御飯 

 

 

■コールミート盛合わせ 

■ローストポーク 温野菜添え 

■デザート 

 

 

■花切りイカと季節野菜のＸＯソース炒め 

■海老のチリソース 

 

 

 

 

■刺身盛合わせ（鮪 はまち 甘海老） 

■生寿司（炙りサーモン 平目） 

 

■白身魚の白ワインソース 

■薄切り牛肉のソテーパプリカ風味 

■デザート 

 

■帆立貝のミルク炒め 

■豚肉の shisen ソース 

■海老のチリソース 温野菜添え 


